Додаток В
Пошагові дії декантації вина

	1
	Запалити свічку на столі, вона стане додатковим джерелом світла, 
що дозволяє вчасно побачити осад біля шийки пляшки


	2
	Повернути вино до гостей етикеткою, назвавши його виробника, 
апелласьон (виноробний регіон) і рік збору врожаю

	3
	Обрізати капсулу під кільцем, покласти зрізану фольгу собі в кишеню

	4
	Протерти горлечко пляшки, щоб прибрати наліт

	5
	Штопором витягти пробку на три чверті. Обхопити її рукою,
після чого вийняти повністю. При цьому дуже важливо не
допустити бавовни 

	6
	Оглянути і понюхати пробку, не повинно відчуватися запаху цвілі 
або затхлості, це свідчить про зіпсованість вина

	7
	Покласти пробку на блюдечко і поставити його біля гостей

	8
	Ще раз протерти шийку пляшки

	9
	Спочатку сомельє сам пробує вино налив собі трохи в келих, повернувшись до гостей вправо або вліво

	10
	Сполоснути кришталевий графин (декантер) вином і вилити в 
келих

	11
	Повільно перелити вино з пляшки в графин, при цьому осад не повинен потрапити в декантер. Щоб стежити за осадом горлечко краще тримати над світлом

	12
	Перед наповненням келихів воно має постояти 5-10 хвилин


