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ІНСТРУКЦІЙНА КАРТКА «ВИЗНАЧЕННЯ ОРГАНОЛЕПТИЧНИХ ПОКАЗНИКІВ ПИВА»

Пиво – слабоалкогольний, насичений CО2, тонізуючий, пінний напій, одержаний шляхом зброджування охмеленого сусла пивними дріжджами. 
Установки, прилади, лабораторний посуд, реактиви: термометр рідинний скляний з діапазоном вимірювань температури 0…100 °С, з ціною поділки шкали 0,1°С; баня водяна; бокал дегустаційний; стакан скляний зовнішнім діаметром 70…75 мм, висотою 105…110 мм (допускається застосування пивної пляшки місткістю 500 см3, обрізаної на висоті 105…110 мм); штатив з кільцем; секундомір. 
Порядок виконання роботи. Перед визначенням смаку та аромату, висоти піни і піностійкості його охолоджують/підігрівають до t (12±2)ºС у водяній бані.
Проведення випробування. Зовнішній вигляд пива, розлитого в пляшки, визначають візуально на відповідність вимогам НД. При оцінці якості оформлення перевіряють правильність наклейки етикетки, відсутність перекосів, деформацій, розривів, чистоту пляшки, а також правильність і чіткість маркування на етикетці. 
Органолептичну оцінку якості пива проводить кожний студент індивідуально за баловою системою, окремо для світлих і темних сортів пива. Умови проведення дегустації пива характеризуються вимогами: приміщення повинно бути просторим, добре провітрюваним, чистим, світлим, з оптимальною для дегустатора t (18...25°С); дегустаційні бокали - подовженої форми, з безколірного скла, прозорими, без раковин і пузирів. Для концентрування ароматичних сполук пива верхня частина бокала має бути звуженою. Визначення смаку та аромату пива обмежується 5-8 зразками. При більшій кількості проб необхідна перерва з легкою закускою з нежирного сиру, вареного м'яса і підсушеного пшеничного хліба.
Прозорість – відсутність помутніння, а також сторонніх включень (скла, часток пакувального матеріалу і т.п.), визначають, переглядаючи закупорені пляшки з пивом в минаючому світлі і перевертаючи їх при цьому.
Прозорість - перша ознака доброякісного пива. Цю вимогу не пред'являють тільки до темних сортів – Портеру, Оксамитному. У бочковому пиві допускається   легке   помутніння   (опалесценція).
Високоякісні світлі сорти пива при розгляданні через скло повинні мати бурштиновий блиск без сіруватого відтінку.
Визначення об'єму продукції. Пляшку з пивом відкривають та вміст обережно переливають по стінці в чистий сухий циліндр ємністю 500 см3.
Об'єм визначають після осідання піни по нижньому краю меніска в циліндрі. Якщо об'єм пива перевищує 500 см3, надлишок зливають для вимірювання в циліндр V 25 см3. Вимірюють температуру пива в циліндрі. Якщо вона нижча ніж 20°С, вводять поправку до об'єму - додаючи 0,3 см3 на кожні 5°С нижче 20°С.
Для визначення висоти піни і піностійкість в стакан зовнішнім діаметром 70…75 мм і висотою 105…110 наливають пиво так, щоб пиво  падало в центр ємності. 
Пиво наливають спокійно, не нахиляючи шляшку до досягнення піною краю ємності (повний збіг площини піни з площиною краю ємності). У момент утворення різкої межі між шаром піни і пивом негайно вимірюють лінійкою висоту шару піни в міліметрах, одночасно вмикають секундомір і стежать за осіданням піни. Секундомір зупиняють при появі в шарі піни розрідження (просвіту) до поверхні пива або спадання шару піни по всій поверхні до утворення плівки. Результат вимірювання висоти піни виражають в міліметрах, округляючи отримане значення до останньої значущої цифри 0 або 5.
Наповнювати бокали слід спокійним витіканням пива із пляшки. За зовнішнім виглядом налитого в бокал напою визначають його прозорість, колір, виділення СО2 і пінистість. 
Дегустують малими ковтками, фіксуючи аромат та смак. Світле пиво оцінюють за хмеле​вою гіркотою, а темне - за повнотою смаку та солодовим ароматом. 
У першу чергу дегустують світле пиво в порядку підвищення концентрації початкового сусла, а потім у тому самому порядку - темне. При дегустації визначають прозорість - пиво розглядають на світлі, поставивши склянку між вікном і джерелом світла. Одночасно звертають увагу на виділення бульбашок CО2, їхню кількість та швидкість.
Колір пива визначають у лабораторії перед дегустацією. 
Смак і аромат оцінюють, куштуючи пиво невеликими ковтками. 
Аромат і смак пива визначають органолептично відразу після наливу проби в дегустаційний келих при температурі (12±2)°С. Оцінюють відповідність аромату і смаку вимогам нормативного документа до даного типу пива. 
Передусім визначають, чи характерний смак та аромат для даного типу пива, а потім - чи є в ньому сторонній присмак. 
Необхідно відрізняти неприємну різку гіркоту від притаманної нормальної хмелевої гіркоти, так само, як і смак темного пива, зумовлений припаленими речовинами солоду, від нормального солодового смаку.
Нормальний смак пива характеризується тим, що жоден із його компонентів різко не виділяється серед інших.
Одержані   результати   спостережень   записують   у   протокол дегустації   й   оцінюють певною кількістю балів. Бали, підсумовують за всіма показниками. 
При баловій оцінці темного пива інакше визначають лише показник якості смаку.
Якщо при оцінці зразка пива хоча б один із показників смаку (повнота смаку та хмелева гіркота) дегустатором оцінено як задовільно, то навіть при інших відмінних і добрих оцінках загальний бал по даному зразку вище як задовільний не ставиться. Аналогічно при оцінці «Незадовільно» по одному з показників смаку дегустатор ставить за даний зразок пива загальну оцінку також «Незадовільно».
Опрацювання результатів. Органолептичні показники пива порівнюють з вимогами ДСТУ  (таблиця 1). 
Таблиця 1 – Органолептичні показники пива за ДСТУ
	Назва показника
	Характеристика показника

	
	Фільтроване пиво
	Нефільтроване пиво

	
	світле
	напівтемне
	темне
	світле
	напівтемне
	темне

	Зовнішній вигляд
	прозора піниста рідина, без осаду та сторонніх включень
	прозора піниста рідина, без сторонніх включень, невластивих продукту (опускається наявність дріжджового осаду та слабка опалесценція)

	Смак
	солодовий та хмельо- вий смак із гіркотою та відпо- відає сорту пива
	солодовий смак із присмаком карамель- ного солоду, приємною гіркотою, що відпо- відає сорту пива
	повний солодовий смак із яскраво вираженим карамельним смаком, приємною гіркотою, що відпо-відає сорту пива
	чистий смак збродженого солодового напою з хмелевою гіркотою та з присмаком дріжджів. Сторонній присмак не допускається

	Аромат
	аромат, що відповідає сорту пива, чистий, без сторонніх запахів та присмаку
	аромат збродженого солодового напою. Допускається слабкий дріжджовий аромат. Сторонні запахи не допускаються

	Піно- утворення
	Пиво з масовою часткою сухих речовин у початковому суслі від 8% до 11,5 %: 

висота піни не менше, мм – 20;

 піностійкість не менше, хв. – 2,0.

 Пиво з масовою часткою сухих речовин у початковому суслі від 
12 % до 20 %: 

висота піни не менше, мм – 30;

 піностійкість не менше, хв. – 2,0.


25-бальна шкала дегустаційної оцінки світлого і темного пива

	Показник 
	Органолептична характеристика пива 
	Оцінка, бал 
	Дані дослідження

	СВІТЛЕ ПИВО
	

	Прозорість
	Прозоре з блиском, без суспензій 
	3 (відмінно) 
	

	
	Прозоре без блиску, одиничні дрібні суспензії (пилоподібні)
	2 (добре)
	

	
	Слабо опалесцируюче
	1 (задовільно)
	

	
	Сильно опалесцируюче, каламутне
	0 (незадовільно)
	

	Колір
	Відповідає типу пива, знаходиться на мінімально встановленому рівні для даного типу пива
	3 (відмінно)
	

	
	Відповідає типу пива, знаходиться на середньому  рівні
	2 (добре)
	

	
	Відповідає типу пива, максимально допустимий для даного типу пива
	1 (задовільно)
	

	
	Не відповідає типу пива, світліше або темніше встановленого стандартом рівня
	0 (незадовільно)
	

	Аромат
	Відмінний аромат, відповідний даному типу пива, чистий, свіжий, виражений
	4 (відмінно)
	

	
	Хороший аромат, відповідний типу пива, але недостатньо виражений
	3 (добре)
	

	
	У ароматі помітні сторонні відтінки злегка сирого, фруктового, дуже виражений солодовий тон
	2  (задовільно)
	

	
	Виражені сторонні тони в ароматі: фруктовий, кислий, аромат молодого пива і так далі
	1 (незадовільно)
	

	Смак

	Повнота і чистота смаку. 

Відмінний, повний, чистий, без сторонніх присмаків, гармонійний смак, відповідний даному  типу пива 
	5 (відмінно)
	

	
	Добрий, чистий смак, відповідний даному  типу пива, але не дуже гармонійний 
	4  (добре)
	

	
	Не дуже чистий, незрілий, присмак молодого пива, карамелевий, смак слабо виражений 
	3 (задовільно) 


	

	
	Порожній і сторонні присмаки: дріжджовий, фруктовий, гострий, кислий
	2 (незадовільно)
	

	
	Хмільна гіркота
	
	

	
	Чисто хмільна, м'яка, злагоджена, відповідна типу пиво
	5 (відмінно)
	

	
	Чисто хмільна, не дуже злагоджена, така, що злегка залишається, грубувата
	4 (добре)
	

	
	Хмільна груба, така, що залишається або слабка, не відповідна типу пива
	3 (задовільно)
	

	
	Не хмільна, груба
	2 (незадовільно) 
	

	Піна і насиченість діоксидом вуглецю
	Для пива в пляшках, баночного
	
	

	
	Рясна, компактна, стійка, добре прилипаюча піна заввишки не менше 40мм, стійкістю не менше 4хв при рясному і повільному  виділенні бульбашок газу
	5 (відмінно)
	

	
	Компактна, стійка піна заввишки не менше 30 мм і стійкістю при рідкісному і швидко не зникаючому виділенні бульбашок газу менше 3 хв.  
	4 (добре) 
	

	
	 Піна заввишки не менше 20 мм і стійкістю не менше 2 хв.
	3 (задовільно)
	

	
	 Піна заввишки менше 20 мм і стійкістю менше 2 хв.
	2 (незадовільно)
	

	
	Для пива в бочках
	
	

	
	Компактна, стійка піна заввишки не менше 35 мм і стійкістю не менше 3,5хв. при рідкісному і швидко зникаючому виділенні бульбашок газу
	5 (відмінно)
	

	
	Піна заввишки не менше 20 мм і стійкістю не менше 2 хв.
	4 (добре)
	

	
	Піна заввишки не менше 15 мм і стійкістю не менше 1,5 хв.
	3 (задовільно)  
	

	
	Піна заввишки менше 15 мм і стійкістю >1,5хв
	2 (незадовільно)
	

	ТЕМНЕ ПИВО
	

	Прозорість
	Прозоре з блиском, без суспензій
	3 (відмінно)
	

	
	Прозоре без блиску, одиничні дрібні суспензії (пилоподібні)
	2 (добре)
	

	
	 Слабо опалесцируюче
	1 (задовільно)  
	

	
	Сильно опалесцируюче, каламутне
	0 (незадовільно)
	

	Колір
	Відповідає типу пива, знаходиться на мінімально встановленому рівні для даного типу пива
	3 (відмінно)
	

	
	Відповідає типу пива, знаходиться на середньому рівні
	2 (добре)
	

	
	Відповідає типу пива, мінімально допустимий  для даного типу пива рівень
	1 (задовільно)
	

	
	Не відповідає типу пива, світліше встановленого стандартом рівня
	0 (незадовільно)  
	

	Аромат
	Відмінний, відповідний даному типу пива,  чистий, свіжий, виражений
	4 (відмінно)
	

	
	Хороший, відповідний типу пива, але слабо виражений
	3 (добре)
	

	
	Помітні легкі сторонні відтінки: молодого пива, дріжджів, підгорілого солоду
	2 (задовільно) 
	

	
	Виражені сторонні тони: кислуватий, дріжджовий горілого солоду
	1 (незадовільно)
	

	Смак
	 Повнота і чистота смаку
	
	

	
	Відмінний, повний, чистий, гармонійний, виражений без сторонніх присмаків, відповідний даному типу пива
	5 (відмінно)
	

	
	Хороший, чистий, відповідний даному типу пива, але не дуже гармонійний
	4 (добре)
	

	
	Не дуже чистий, незрілий, невеликий присмак молодого пива, дріжджовий
	3 (задовільно)  
	

	
	Порожній смак і сторонні присмаки: дріжджовий гострий, кислуватий
	2 (незадовільно)
	

	
	 Солодовий смак
	
	

	
	Чистий солодовий, легка гіркота
	5 (відмінно)
	

	
	Солодовий з присмаком злегка паленого
	4 (добре)
	

	
	Слабкий солодовий, грубуватий присмак паленого (підгорілого) солоду
	3 (задовільно)
	

	
	Дуже слабкий солодовий, нечистий, підгорілий, кислуватий
	2 (незадовільно)
	

	Піна і насиченість

діоксидом
вуглецю

	Для пива в пляшках
	
	

	
	Рясна, компактна, стійка, така, що добре прилипає, заввишки не менше 40 мм, стійкістю не менше 4 хв. при рясному і повільному виділенні бульбашок газу
	5 (відмінно)
	

	
	Компактна, стійка, заввишки не менше 30 мм і стійкістю не менше 3 хв. при рідкісному і швидко зникаючому виділенні бульбашок газу
	4 (добре)
	

	
	Піна заввишки не менше 20 мм і стійкістю не менше 2 хв.
	3 (задовільно)
	

	
	Заввишки менше 20 мм і стійкістю менше 2 хв.
	2 (незадовільно)  
	

	
	Для пива в бочках
	
	

	
	Компактна, стійка заввишки не менше 35 мм і стійкістю не менше 3,5 хв. при рідкісному і швидко зникаючому виділенні бульбашок газу
	5 (відмінно)
	

	
	Заввишки не менше 20 мм і стійкістю не менше 2 хв.
	4 (добре)
	

	
	Заввишки не менше 15 мм і стійкістю не менше 1,5 хв.
	3( задовільно)
	

	
	Заввишки менше 15 мм,  стійкістю менше 1,5хв
	2 (незадовільно)
	


ДЕГУСТАЦІЙНА КАРТА ОЦІНКИ ЯКОСТІ ПИВА
Прізвище дегустатора
Дата

Найменування організації 

Посада

	№
	Найменування пива
	Найменування показників якості
	Сумарна оцінка з урахуванням зниження

по показникам

	
	
	Прозо-

рість


	Колір
	Аромат
	Смак
	Піноутворення/ формула
	

	
	
	
	
	
	Повнота

смаку
	Хмільна

гіркота*
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


* Для темного пива - солодовий смак
Підпис дегустатора____________________________________________
При підсумовуванні балів за всіма показниками пиво,  що отримало 
22 - 25 балів, вважається відмінної якості, 
19 - 21 бал -  доброї якості,  
13 – 18 – задовільної якості, 
12 балів і нижче - незадовільної якості. 
Якщо  пиво по одному з показників якості  отримало оцінку «Незадовільно», то загальний бал не підраховується. 
Прийнято та надано чинності з 01.11. 2015. ДСТУ 3139:2015 “Пивоваріння. терміни та визначення понять” та ДСТУ 3888:2015 “Пиво. Загальні технічні умови”
Викладач товарознавства Андрєєва Ольга Вікторівна


